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»V1 er bedre til at stjele fra
hinanden - end Inspirere«

NETVZARK. Ndr vi gdr ud og spiser, gdr vi i hajere grad efter baeredygtig mad, der er behandlet med
respekt hele vejen fra jord til bord - ogsd efter madltidet, ndr resterne beeres ud og bliver til affald.

AF MORTEN FRIIS OUTZEN
mfo@minby.dk

VIDENDELING: For ejer af Ca-
fe Sokkelund pa Smallegade
Martin Hildebrandt, er det der
med at melde sig ind i et net-
veaerk - Gregnne Restauranter’ -
forbundet med en vis skepsis.

»Det ma ikke blive en form
for smart religion, hvor man
forsgger at f4 hinanden til at
treeffe kortsigtede lasninger,
som man tror, giver hurtige
gevinster,« siger han og glee-
der sig til at blive inspireret af
de andre i netveerket.

»Nej, du ma aldrig ga pa
kompromis med kerneydel-
sen,« fastslar indpisker og in-
dehaver af konsulentvirksom-
heden groconsult Jette Ebbe-
keer Thomsen.

Hun er initiativtager til net-
vaerket, Gronne Restauranter,
som bakkes op af bade Kaben-
havn og Frederiksberg Kom-
muner.

Martin Hildebrandt er ud-
dannet tjener og kok og har
de seneste 20 ar vaeret direk-
tor i branchen. I august 2009
overtog han Sokkelund, hvor
der siden har der vaeret gang
i veeksten.

Omseetningen pa Sokkelund
er tredoblet i Hildebrandts tid
- vel at meerke pa efterden-
ningerne af finanskrisen - og
marts maned i ar har vaeret
den bedste méaned i Sokke-
lunds historie. Udover caféen
er Martin Hildebrandt ogsa
partner i kafferisteriet Kon-
tra Coffee - her har der ogsa
de senere ar staet pa 20-30 pro-
cents vaekst.

Det er ikke for sjov

Nar nogen klarer sig godt i
branchen, skyldes det ikke
held.

»Vi treeffer bevidste valg og
kommer ikke sovende til det.
Der skal hardt arbejde og sans
for forretning til for at overle-
ve i en sa konkurrencepraget
verden som vores. Derfor skal
det ogsa give mening for mig at
gi med i netveerket,« siger han.

H Det eri hgj grad
lysten til at vaere
med til at saette nye
standarder.

CHRISTIAN LYTIE, restauratar

For ham er den lokale for-
ankring og en original profil
ogsa drivere.

»Vi har mange stamkunder,
der gerne bevaeger sig for at
komme her. Vi har omkring
20.000 stamgaester i vores on-
line bookingsystem og 30 men-
nesker, som driver stedet her.
Jeg betragter virksomheden
som en organisme, der skal
fungere i sin helhed. Vi byg-
ger mikroband og skaber re-
lationer. Vi vil gerne have at
vore gaester foler sig som an-
det og mere end ’bare’ kunder,«
siger han.

Cofoco ogsa med

»Visynes, det er et super spaen-
dende initiativ og et omrade
hvor der er stort potentiale.
Restauranter er virksomhe-
der, som har et store forbrug
af el, vand, varme, gas, og ikke
mindst producere store maeng-
der skrald og spildevand, om-
vendt betyder det at potentia-
let er stort for at eendre og go-
re tingene smartere, sa der er
selvfglgelig en motivation at
tage erfaringer og besparelser
med, som vil kunne implemen-
teres i vores egen virksomhed,
men det erilige sa hgj grad ly-
sten til at veere med til saette
nye standarder for hvordan re-
staurationsbranchen gor tinge-
ne,« siger Christian Lytje, der
siden 2006 har dannet makker-
par med kok og iverksaetter
Torben Klitbo om madimperi-
et Cofoco - Copenhagen Food
Consulting.

Hvad kan du bidrage med?
»Vi kommer med en masse
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»Sokkelund er en organisme, der skal fungere,« siger ejer Marti

erfaringer fra de seneste 10
ar med 11 restauranter, fem
take-aways, storproduktion og
en masse andre projekter,« si-
ger han med et smil.

Cofoco har netop abnet en
nye restaurant, Llama i Lille
Kongensgade, og ifolge Lytje
er der endnu en restaurant pa
bedding i labet af sommeren.

For ham er gnskescenariet
for Grenne Restauranter, at det
vil give et godt output for de
deltagende restauranter, som
bliver nemt at implementere.

»Men i ligesa hej grad at vi
vil fa erfaringer, som vil inspi-
rere resten af branchen til at
tage lignende initiativer og ret-
te fokus mod at teenke mere
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baeredygtigt og miljevenligt,«
siger Cristian Lytje.

Han ser den daglige travl-
hed som en af de starste udfor-
dringer for at finde lgsninger,
som er nemme at implemen-
tere i restauranternes travle
hverdage.

Pa Sokkelund har Martin
Hildebrandt eksempelvis ar-
bejdet malbevidst pa at ned-
bringe forbruget af vand og
saebeprodukter.

»Det er bare et af de steder,
hvor man med smartere og vel-
gennemtaenkte lasninger kan
spare en del. En af mine Kkolle-
ger i branchen og jeg provede
at sammenligne vores forbrug
af sabe. Han brugte naesten

n Hildebrandt. Foto: Ril{l(e Milling

fem gange sa meget, som vi
gor med samme omsaetning.
Og det er jo bare en made at
sikre beeredygtighed - ogsa pa
den leengere bane - pa,« siger
han.

For to ar siden investerede
Sokkelund i et avanceret vand-
behandlingsanlaeg, som har
sikret en reduktion i vandfor-
brug pa cirka 40 procent.

»Anlaegget var det forste af
sin art, som blev installeret pa
en restaurant i Danmark. Tek-
nikken bruges i bilvaskindu-
strien, og det er jo et fint ek-
sempel pa, hvordan vi kan lae-
re af hinanden og andre bran-
cher,« siger han.

»Det er helt centralt, at en

tilslutning til Grenne Restau-
ranter ikke udhuler virksom-
hedernes forretningskoncept,
men forhabentlig kan veere
med til at skaerpe profilen,«
siger Jette Ebbekaer Thomsen.

»Hvis kunderne pludselig
synes, det er kedeligt eller for-
kert at besgge os eller at hyg-
gen er gaet flgjten, sa hjaelper
det jo ikke meget, at man har
truttet i en gren trompet,« slar
Martin Hildebrandt fast.

Lige nu er der en malsaet-
ning om, at netveerket skal ha-
ve tilslutning af 17 restauran-
ter og otte leverandorer, og der
er Kickoff-made 21. maj, sa der
er tid til at komme med pa vog-
nen endnu.




INSPIRATION OG VIDENDELING

Onsdag 21. maj er der kick-off made for Kebenhavn og
Frederiksbergs nye netveerk for Granne Restauranter. Udover
samarbejde med relevante leveranderer er erfaringsudveksling
og videndeling ogsa en central idé i netvaerket.

M Initiativtagerne haber, at der gar sport i at spare pa
ressourcer, udvaelge og tilberede ravarer med omtanke
samt sette miljo og madglaede hejt pa dagsordenen.

W Forelobig er folgende restauranter tilmeldt: Nerrebro
Bryghus, Allehande Kakken, Café Sokkelund, Cofoco og
Soupanatural. P4 leverandarsiden er det: KLS Grafisk,
Anders Andersen’s Rengering og Ken Storkglkken.

M Frederiksberg og Kaebenhavns kommuner i samarbejde med
groconsult inviterer til Netvaerk for Grenne Restauranter.

W Vil du vide mere, s klik ind pa www.groconsult.dk

og en handfuld take-aways. Foto: Martin Stampe/Scanpix
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Siden 2006 har Christian Lytje (tv.) varet en af ejerne bag Cofoco, der har 11 restauranter
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Politikere bakker om om ideen

MERE GRONT: Bade Frederiks-
berg og Kebenhavns Kommu-
ner bakker op om ideen med
det grenne netveerk blandt by-
ens restauranter.

»Frederiksberg Kommune
har sat ambitigse mal for re-
duktion af byens CO2-udled-
ning. Skal det lykkes, kraever
det samarbejde — ogsa med by-
ens erhvervsliv. Netveerket ser
vi som endnu en handsrak-
ning til virksomhedernes ind-
sats for at mindske klimabe-
lastningen,« siger borgmester
Jorgen Glenthgj (K) og fort-
saetter:

»Vi har siden 2010 haft et
tilbud til byens virksomheder
om gratis energiscreening —
erfaringerne herfra er, at der
er potentiale for et taettere
samarbejde med virksomhe-
derne og et ognske fra deres
side om erfaringsudveksling
med andre virksomheder,«

I Kebenhavn er Teknik- og
Miljeborgmester Morten Ka-
bell (EL) helt enig.

»Vi vil for eksempel gare
det nemt for restauranter at
spare pa deres elregning. Net-
vaerket med restauranter, rad-
givere, leveranderer og kom-

munen skal medvirke til, at
hovedstadens handels- og ser-
vicevirksomheder seenker de-
res elforbrug. Det vil bringe
os teettere pa vores ambition
om, at Kebenhavn bliver ver-
dens forste CO2-neutrale ho-
vedstad i 2025,« siger han.

Borgmesteren laegger vaegt
pa, at kommunen kan bidrage
med viden om energi, affald el-
ler via Kgbenhavns Erhvervs-
service om drift af virksomhe-
der i byen.

Kabells gnskescenarium for
Gronne Restauranter er klart,
at restauranterne far sa gode

input i netveerket, at de sen-
ker deres elforbrug og far lyst
til at arbejde videre med den
gronne dagsorden.

»Jeg haber ogsa, at ideen
om et forretningsdrevet gront
netveerk viser sig at veere leve-
dygtig. Det vil kunne inspirere
andre virksomheder til at dri-
ve og deltage i andre netveerk,
sa vi sammen finder mader at
mindske CO2-udledningerne
i Kebenhavn pa,« siger han.

Formand for By- og Milje-
udvalget pa Frederiksberg Jan
E. Jorgensen (V) laegger ogsa
vaegt pa, at de to kommuner

kan bidrage med viden om lo-
kale forhold om eksempelvis
affaldshandtering, miljefor-
hold og sikre en aben der til
den kommunale verden.

For ham er gnskescenariet
at skabe endnu mere fokus pa
den grenne indsats blandt re-
stauranterne - og at gere det
ved et samarbejde.

»Farste skridt er at synlig-
gore den hjalp restauranter-
ne kan fa til deres indsats — at
sige: I er ikke alene om denne
opgave. Der er hjelp og stotte
at hente til at fa systematise-
ret deres indsats, sa de i sid-

ste ende kan tjene penge ved
at veere gronne,« siger Jan E.
Jargensen.

Alle tre politikere er enige
om, at en af de storste udfor-
dringer lige nu er at fi nok
deltagere med i netveerket.

»Mange har meldt sig, men
jeg vil gerne opfordre endnu
flere restauranter til at blive
en del af netvaerket, sa vi ger
det nemt at seenke elforbruget
i Kebenhavn,« siger Morten
Kabell. mfo




