Inspiration til
Gronne Restauranter
fortseetter med nyt navn,

i justeret form i samarbejde
med Hotel- og

netvark fOT Restaurantskolen
foodservice

Invitation til netveerk for foodservice
- V1 bidrager til en baeredygtig veerdikeede

Er du restaurator, kantinedrifter,

grossist, leverandgr, producent Indhold og form

eller noget helt andet relateret til Mgderne bygges op omkring:
foodservice? Og interesserer du

dig for forretningsudvikling med

fokus pa baeredygtighed i hele

vaerdikaeden? Sa er netvaerket N /
lige noget for dig — @ —
Malet er at give ... / N
Dig viden om de 17 Verdensmal for beere-

dygtig udvikling og derigennem skabe moti- Dialog Inspiration Handling

vation og mulighed for nye idéer til konkret Der sikres god interaktion mellem del- Oplaeg og cases fra deltagerne selv og Pa hvert mgde forpligter du dig til at ga
handling og forandring. Alt sammen i et tagerne pa mederne. Dialog og netvaerk relevante akterer, som skaber grundlag for hjem og igangseette en forandring — alle
forretningsmaessigt perspektiv. skaber grobund for forandring. refleksion og handling. storrelser geelder. Erfaringerne med den-
Vi opbygger erfaringer og viden, som giver ne forandring bringes med til det neest-
dig endnu bedre forudsaetninger for at desig- kommende netvaerksmade, sa erfaringer
ne holdbare forandringer i en baeredygtig og indblik skaber veerdi for flere.

retning, som styrker bundlinjen.



AFSKAF SUNDHED KVALITETS- LIGESTILLING RENT VAND Netveerket kares i et samarbejde
FATTIGDOM OGTRIVSEL UDDANNELSE MELLEM KENNENE OG SANITET mellem Hotel- og Restaurant-
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for baeredygtig udvikling

Baeredygtighed & veertskab

Temaer

O Fra jord til bord til jord ...
Hvordan taenker vi cirkuleert?

o Derfor giver kadfrie dage mening i et
baeredygtighedsperspektiv

o Nar manglende kompetencer er en
flaskehals

O Madspild, ressourcer (el, vand, varme,

affald) — teknik og adfeerd

Hvor og hvornar
Mgderne holdes pa Hotel- og

Mgdernes opbygning

8-8.30:
Ankomst
— kaffe/te og bred

8.30-11.30:
M@de med substans

11.30-12.30:
Netveerksfrokost

Restaurantskolen i Valby. Datoer i 2018:

O Torsdag den 15. marts

o Tirsdag den 19. juni

0 Onsdag den 5. september
O Torsdag den 8. november

Pris
Pris: 1.995 kr. ex. moms pr. person —
medlemskabet er personligt og kan ikke
overdrages til andre
o Tilkeb af frokost til alle fire mader:
280 kr. Betales sammen med deltager-
gebyr ved opstart
o Tilkeb af frokost til ét made: 125 kr.

Tilmelding

Tilmeld dig med navn, virksomhed,
arbejdsomrade + gvrige kontakt-
oplysninger til Jette Ebbekaer Thom-
sen pa jette@groconsult.dk eller pa
6114 72 24.

sult der kgrer mgderne og driver sekretaria-
tet. Jette har mere end 15 ars erfaring med
milje og baeredygtighed i privat og offentligt
regi. groconsult har siden 2014 kert Inspira-
tion til Grenne Restauranter. Laes mere om
Jette og groconsult pa www.groconsult.dk

Hotel- og Restaurantskolen har de seneste
fire ar arbejdet med S@B-strategien:
Sundhed, gkologi og bzeredygtighed som
en integreret del af skolens DNA.

Eva Grane og Michelle Nadia Werther arbej-
der dagligt i kursus- og udviklingsafdelingen
med strategien og med projektledelse af for-
andringsprojekter, der omhandler implemen-
tering af mere gkologi og baeredygtighed i
savel private som offentlige kokkener.

Kursus- og udviklingsafdelingen pa Hotel- og
Restaurantskolen driver alle S@B-projekter
med fokus pa kompetenceudvikling og hgj
faglighed pa tveers af medarbejdergrupper.
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